Semaine :

oo Menu vun der Woch vum 05/02/2024 bis
09/02/2024
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MEINDEN DENSCHDEN ' METTWOCH FREIDEN

2 N
Entrée %7 |
Gréng Zalot a wiirfelen vun Entrée
mozzarella (3,7,10,12 Lé ,
1 ( ) | énsenzopp Entrée
| ..
Entrée Plat ~ Plat Zopp mat Geméis vun der Zopp |
Wanterzopp , P.oulet Gyros 4/} ' Spaghetti (1) Plat !
- Pita Brout (1) Tomatenzooss, Tuna Fésch 3 Entree h |
Plat N Gyroszooss (3,7,10) Basilikum (4) | ' - o der Saison Geschnetzeltes vun .
X Gromperen mat der Schuel y Réi Gemels VU Réndfleesch mat Thymian
Vegetareschen Burger Gerappten Kéis (7) (3,10,12) i
eg 16,11) Coleslaw (3,10,12) Gréng Zalot (3,10,12) Boulghour (1)
g T Karamelliséiert Salsifis mat
Ketchup (ze bestategen) Plat végétari i Plat Hunnég P
Séissgromper ) | ! at végé arlenh . Plat végétarien Chineseschen Reis mat
. 1 ros vun vegetaresc .
Greng Zalot (3,10, | yrosyin e ’I Spaghetti (1) \erbessen, Muerten a Eer (3:6) Plat végétarien
Cornichon (10,12) amellen Tomatenzooss, feta Kéis 3 '
Ennen i Pita Brout (1) f Basilikum (7) Geschnetzeltes vun Seitan mat
Gyroszooss (3,7,10) | Gerappten Kéis (7) DeSSert Thymian (1,6)
| .
Gromperen mat der Schuel Gréng Zal erf vun frésch Uebst Boulghour (1)
Dessert Coleslaw (3,10,12) g 2alot (3,10,12) Ku Karamelliséiert Salsifis mat
frésch Uebst e ] . J
Kuerf vun { | Dessert Collation - Hunnég
. : Dessert Kuerf vun fré Kuerf vun Uebst 5763
tion =, n frésch Uebst ) X
Colla bst T Kuerf vun frésch Uebst Infusion 137) Dessert
Kuerf VUI’f\fU\e ns Collation spekulatius mousse (1,3, ' Kuerf vun frésch Uebst
Reiswattele .
. ich (7) Collation Kuerf vun Uebst
Kéisaufstric | A . . llati
Kuerf vun Uebst . Appeljus Collation
Méllech (7) Bréitchen mat Kirbiskdren (1) Kuerf vun Uebst
Puffreis mat Kakao (1) Houmous « Anti-gaspi » Collation (1,7)
Eurest gére ses achats en accord avec le projet Natur genéissen et privilégie ainsi : 7:4,-— Les produits des producteurs Natur genéissen = Les produits de I'agriculture luxembourgeoise
u Les produits du commerce équitable Les produits issus de I'agriculture biologique o0 Les poissons issus d’une péche durable G u d n

Les présents menus respectent les dispositions légales en matiére d’allergénes alimentaires, conformément au réglement de I’'Union Européenne 1169/2011.

1=gluten, 2=crustacés, 3=ceuf, 4=poisson, 5=arachide, 6=soja, 7=lait, 8=fruits a coques, 9=céleri, 10=moutarde, 11=sésame, 12=sulfites, 13=Ilupin, 14=mollusques

L’information sur la présence d’allergénes tient compte des données récoltées pour chacun des ingrédients intégrés dans nos recettes. Malgré tout, nous ne A
pouvons garantir I’'absence totale de traces d’autres allergénes que ceux indiqués.
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